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ABS Copolimero, acrilonitrile-butadiene-stirene

ALU Alluminio

AY Acrilico

FE Metallo

HDPE Polietilene ad alta densità

LDPE Polietilene a bassa densità

MF Melamina

PA Poliammide (Nylon)

Poliammide (Nylon 6.6) con fibra di vetro

PC Policarbonato

PE Polietilene

PMMA Polimetilmetacrilato, plexiglas

POM Poliossimetilene

PP Polipropilene

PPE Etere di polifenilene-polipropilene espanso

SS Acciaio inox

TPE Elastomero termoplastico

N Novità

W Legno

Induzione

Elettrico

Vetroceramica

Gas

OK microonde

OK forno

Freddo

Caldo

Impilabile

Misure Gastronorm

PFOA
FREE Senza acido perfluoroottanoico (PFOA)

BPA
FREE Senza bisfenolo A

3 strati

Prodotto in Italia

Certificato NSF



PENTOLAME

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inox. Interno 
graduato. Finitura satinata con bordo a specchio. 
Conformi alla norma NF EN 12983-1

Codice Misure
ECF287547 Ø320*105mm, 8,4L

ECF287548 Ø280*90mm, 5,5L

ECF287549 Ø240*80mm, 3,6L

Codice Misure
ECF287550 Ø240*80mm, 3,6L

ECF287551 Ø200*70mm, 2,2L

ECF287552 Ø160*60mm, 1,2L

Codice Misure
ECF287523 Ø280*140mm, 8,6L + maniglia

ECF287524 Ø240*120mm, 5,4L

ECF287525 Ø200*100mm, 3,1L

ECF287526 Ø180*90mm, 2,2L

ECF287527 Ø160*80mm, 1,6L

ECF287530 Ø140*75mm, 1,1L

ECF287529 Ø120*70mm, 0,7L

Codice Misure
ECF287537 Ø400*400mm, 50L

ECF287538 Ø360*360mm, 36L

ECF287539 Ø320*320mm, 25L

ECF287540 Ø280*280mm, 17L

ECF287541 Ø240*240mm, 10L

Codice Misure
ECF287518 Ø450*280mm, 44,5L

ECF287519 Ø400*350mm, 31,4L

ECF287520 Ø360*210mm, 21,3L

ECF287521 Ø320*190mm, 15,2L

ECF287522 Ø280*175mm, 10,7L

Codice Misure
ECF287531 Ø450*170mm, 27L

ECF287532 Ø400*155mm, 19,4L

ECF287533 Ø360*140mm, 14,2L

ECF287534 Ø320*125mm, 10L

ECF287535 Ø280*110mm, 6,7L

Padella Qualiplus
Padella svasata
Qualiplus

Casseruola un manico 
Qualiplus

Pentola due manici 
Qualiplus

Casseruola alta 
due manici Qualiplus

Casseruola bassa 
due manici QualiplusSS

SS

SS

SS

SS

SS

la Linea QUALIPLUS è realizzata in acciaio inossidabile, con ottima resistenza alla corrosione 
e agli acidi alimentari. 

La base della capsula (acciaio inox - alluminio - acciaio inox) permette una diffusione ottimale 
del calore. La finitura interna ed esterna è satinata, con una fascia lucidata a specchio. 

L’interno è graduato con tacca per una migliore precisione. 

I manici sono atermici in tubo di acciaio inox (pentole e tegami) con saldature molto 
resistenti. Coperchi impilabili e facili da riporre. 

Prove e analisi eseguite in laboratorio e secondo la norma NF EN12983-1.

• Praticità: bordo versatore interno calibrato
• Estetica: finitura satinata con fascia lucidata a specchio.
• Diffusione ottimale: base della capsula (inox-alluminio-inox).
• Sicurezza: manici e maniglie in acciaio inossidabile saldate.

Coperchi impilabili compatibili con le linee ECOPLUS e 
QUALIPLUS

Codice Misure 
ECF287553 ø450mm 

ECF287554 ø400mm

ECF287555 ø360mm 

ECF287556 ø320mm

ECF287557 ø280mm 

ECF287558 ø240mm 

ECF287559 ø200mm 

ECF287560 ø180mm 

ECF287561 ø160mm

Coperchio impilabile 
QUALIPLUS/ECOPLUSSS

INDUZIONE ELETTRICO GAS VETROCERAMICA NO LAVASTOVIGLIE MICROONDE FORNO
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Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inossidabile 
molto resistenti: test e prove effettuate in laboratorio e in 
conformità alla norma NF EN 12983-1.

Pentole in acciaio inossidabile. Base diffusore a triplo 
spessore. Manici atermici in tubo di acciaio inossidabile 
molto resistenti: Test e prove effettuate in laboratorio e in 
conformità alla norma NF EN 12983-1.

Pentole in acciaio inossidabile. Fondo termodiffusore a 
tre strati (inox-alluminio-inox). Manici atermici in tubo 
di acciaio inossidabile saldati in modo molto resistente: 
test e prove effettuate in laboratorio e in conformità alla 
norma NF EN 12983-1.

Pentole in acciaio inossidabile. Fondo termodiffusore a 
tre strati (inox-alluminio-inox). Manici atermici in tubo 
di acciaio inossidabile saldati in modo molto resistente: 
test e prove effettuate in laboratorio e in conformità alla 
norma NF EN 12983-1.

Codice Misure 
ECF287536 ø450*h450mm, 70L 

ECF258130 ø400*h400mm, 50L

ECF258129 ø360*h360mm, 36L 

ECF269330 ø320*h320mm, 25L 

ECF258128 ø280*h280mm, 17L 

ECF269329 ø240*h240mm, 10L

Codice Misure 
ECF258135 ø450*h225mm, 35.5L 

ECF269332 ø400*h200mm, 25L 

ECF258136 ø360*h180mm, 18L 

ECF269331 ø320*h160mm, 12.5L 

ECF258134 ø280*h140mm, 8.5L

Codice Misure 
ECF258133 ø450*h300mm, 47.5L 

ECF269326 ø400*h300mm, 33.5L 

ECF258132 ø360*h240mm, 24L 

ECF269325 ø320*h215mm, 17L 

ECF258131 ø280*h185mm, 11L

Codice Misure 
ECF258126 ø280*h140mm, 8.5L 

ECF258127 ø240*h120mm, 5.4L 

ECF258125 ø200*h100mm, 3.1L 

ECF258124 ø180*h95mm, 2.4L 

ECF269328 ø160*h85mm, 1.7L 

ECF258123 ø140*h75mm, 1.1L 

ECF269327 ø120*h60mm, 0.7L

Pentola inox ECOPLUS
Casseruola 2 manici 
inox ECOPLUS

Casseruola 2 manici 
inox ECOPLUS

Casseruola 1 manico inox 
ECOPLUS

SS

SS

SS

SS

solo ECF258126
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Spatola pasticcere angolare in acciaio inox con manico 
nero e spessore decrescente 1-0,4 mm.

Spatola angolare in acciaio inox con manico nero e 
spessore decrescente 1-0,4 mm (200/250mm) e 1,2-0,4 
mm (300/350mm).

Spatola angolare in acciaio inox con manico nero e 
spessore decrescente 1-0,4 mm (200/250mm) e 1,2-0,4 
mm (300/350mm).

Spatola hamburger in acciaio inox con manico nero e 
spessore decrescente 1,2-0,4 mm.

Spatola triangolare in acciaio inox con manico nero.

Spatola lasagne in acciaio inox con manico nero e 
spessore decrescente 1-0,4 mm.

Codice  Misure 
IL21030120IVV  120 mm

IL21030150IVV  150 mm

Codice  Misure 
IL21020200IVV  200 mm

IL21020250IVV  250 mm

Codice  Misure 
IL21020300IVV  300 mm

IL21020350IVV  350 mm

Codice  Misure 
IL21060000IVV  240 mm

Codice  Misure 
IL21180000IVV  120*100 mm

Codice  Misure 
IL21100000IVV  160 mm

Spatola pasticcere angol. 
tuttiXuno CHEF

Spatola angolare 
tuttiXuno CHEF

Spatola angolare lunga 
tuttiXuno CHEF

Spatola hamburger 
tuttiXuno CHEF

Spatola triangolare 
tuttiXuno CHEF

Spatola lasagne 
tuttiXuno CHEF

SS

SS

SS

SS

SS

SS

Spatola in silicone e manico in ABS. Testa flessibile 
preformata per l’utilizzo con contenitori di tutte le forme.

Sptola in termoplastica e manico in ABS. Testa flessibile 
preformata per l’utilizzo con contenitori di tutte le forme.

Codice Misure 
ECF307211 407mm 
ECF307210 356mm 
ECF307209 250mm

Codice Misure 
ECF307208 410mm 
ECF307207 360mm 
ECF307206 260mm

Spatola silicone 
alte temperature

Spatola silicone 
basse temperature
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Spatola dritta in acciaio inox con manico nero e spessore 
decrescente 1-0,4 mm.

Spatola pasticcere in acciaio inox con manico nero e 
spessore decrescente 1-0,4 mm.

Codice  Misure 
IL21000150IVV  150 mm

IL21000200IVV  200 mm

IL21000250IVV  250 mm

IL21000300IVV  300 mm

IL21000350IVV  350 mm

Codice  Misure 
IL21010100IVV  100 mm

IL21010120IVV  120 mm

IL21010150IVV  150 mm

Spatola dritta 
tuttiXuno CHEF

Spatola pasticcere 
tuttiXuno CHEF

SS SS
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La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

Codice  Misure 
SAT307016R  lama 160 mm

SAT307018R  lama 180 mm

Codice  Misure 
SAT310026R  lama 260 mm

Codice  Misure 
SAT337018R  lama 180 mm

Codice  Misure 
SAT303028R  lama 280 mm

Codice  Misure 
SAT357028R  lama 280 mm

Codice  Misure 
SAT344026W  lama 260 mm

Codice  Misure 
SAT363028W  lama 280 mm

SAT363032W  lama 320 mm

Codice  Misure 
SAT315016R  lama 160 mm

Coltello disosso stretto
Serie Tecna Rosso

Coltello affettare
Serie Tecna Rosso

Falcetta serie Tecna Rosso

Coltello mezzo colpo
Serie Tecna Rosso

Coltello prosciutto stretto
Serie Tecna Rosso

Coltello salato
Serie Tecna Bianco

Coltello panettiere
Serie Tecna Bianco

Coltello scannare
Serie Tecna Rosso

SS

SS

SS

SS

SS

SS

SS

SST H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G
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La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

La linea Tecna si distingue dalle altre per il suo particolare 
manico ergonomico che presenta delle micro-sfere 
antiscivolo in superficie. La lama con finitura satinata è 
in acciaio al cromo, molibdeno e vanadio X50CrMoV15. 
Affilatura finale di ogni singolo pezzo con controllo del 
profilo al laser.

Codice  Misure 
SAT365021W  lama 210 mm

Codice  Misure 
SAT350018L  lama 180 mm

Codice  Misure 
SAT356032L  lama 320 mm

Codice  Misure 
SAT351018L  lama 180 mm

Codice  Misure 
SAT367016W  lama 160 mm

Coltello pane
Serie Tecna Bianco

Colt. “Santoku” lama 
alveolata Serie Tecna Blu

Colt. salmone lama 
alveolata Serie Tecna Blu

Colt. filettare flessibile 
Serie Tecna Blu

Coltello pizza
Serie Tecna Bianco

SS

SS

SS

SS

SST H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G
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Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Codice  Misure 
SABD05015  lama 150 mm

Codice  Misure 
SABD09015  lama 150 mm

Codice  Misure 
SABD23015  lama 150 mm

Codice  Misure 
SABA01020  lama 200 mm

Codice  Misure 
SABF03020  lama 200 mm

Codice  Misure 
SABC02020  lama 200 mm

Codice  Misure 
SABM04026  lama 260 mm

SABM04031  lama 310 mm

Codice  Misure 
SABD01013  lama 130 mm

Coltello disosso curvo
Serie Barbecue

Coltello disosso curvo 
flessibile Serie Barbecue

Coltello rifinitore
Serie Barbecue

Coltello churrasco
Serie Barbecue

Coltello filettare
Serie Barbecue

Coltello trinciante
Serie Barbecue

Scimitarra
Serie Barbecue

Coltello disosso
Serie Barbecue

SSSS

SSSS

SSSS

SSSS T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G
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Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Linea professionale per l’utilizzo con BBQ e carne. Le lame 
sono prodotte con acciaio speciale all’azoto Nitro-B. La 
finitura lucida permette una migliore lavorazione della 
carne. L’impugnatura è studiata per una presa salda e il 
manico antiscivolo in PP è studiato per offrire il miglior 
grip.

Codice  Misure 
SABM08026  lama 260 mm

Codice  Misure 
SABM07026  lama 260 mm

Codice  Misure 
SABA03030  lama 300 mm

Codice  Misure 
SABC03020  lama 200 mm

Scimitarra americana 
stretta Serie Barbecue

Scimitarra americana 
largo Serie Barbecue

Coltello affettare punta 
tonda Serie Barbecue

Colt. trinciante dentato 
Serie Barbecue

SS

SS

SS

SS T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G

T H E  E V O L U T I O N  O F  C U T T I N G
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Bacinella bianca in polietilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per il mantenimento e la 
conservazione degli impasti.

Bacinella grigia in polipropilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per lo stoccaggio. Coperchio incluso.

Bacinella grigia in polipropilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per lo stoccaggio.

Bacinella grigia in polipropilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per lo stoccaggio.

Bacinella con grigia traforata in polipropilene, resistente 
a temperature da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e 
perfettamente pallettizzabili, ideali per lo stoccaggio.

Supporto a rotelle adatto a bacinelle 60*40 e 40*30cm. 
Carico massimo 250kg. Ruote non munite di blocco.

Bacinella grigia in polipropilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per lo stoccaggio.

Bacinella bianca in polietilene, resistente a temperature 
da -20°C a +90°C. Sovrapponibili e perfettamente 
pallettizzabili, ideali per il mantenimento e la 
conservazione degli impasti.

Codice Misure 
E6407LNT est. 600*400h70mm

 int. 570*365h65mm

COPE64NT coperchio

Codice Misure 
AP3217 300*200h170mm, 5L

Codice Misure 
AP4322 400*300h220mm, 20L

AP4332 400*300h320mm, 30L

COPE43 coperchio 400*300

Codice Misure 
AP6410 600*400h100mm, 20L

COPE64 coperchio 600*400

Codice Misure 
EF6410 600*400h100mm, 20L

Codice  Misure 
CARRELLO-E64  600*400h160mm

Codice Misure 
AP6417 600*400h170mm, 34L

AP6422 600*400h220mm, 42L

AP6432 600*400h320mm, 60L

COPE64 coperchio 600*400

Codice Misure 
E6410LNT est. 600*400h100mm

 int. 570*365h95mm

COPE64NT coperchio

Bacinella per impasti

Cargo box 30*20 con 
coperchio Cargo box 40*30

Cargo box 60*40 basso

Cargo box 60*40 
traforato Carrello 60*40

Cargo box 60*40 alto

Bacinella per impasti

PP

PP

PP

PP

PP

PE

PE PE
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Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Bacinelle realizzate in Camwear® trasparente, 
praticamente indistruttibile, risistente a temperature da 
-40°C a +99°C ed agli agenti chimici.

Codice Misure 
AG12CW135 530*325h65mm, 8.5L 

AG14CW135 530*325h100mm, 13L 

AG16CW135 530*325h150mm, 19.5L 

AG18CW135 530*325h200mm, 25.6L 

AG10CWC135 530*325mm,cop. piatto 

AG10CWCH135 530*325mm,cop c/ maniglia

AG10CWD135 530*325mm, falsofondo forato

Codice Misure 
AG32CW135 265*176h65mm, 2.4L 

AG34CW135 265*176h100mm, 3.6L 

AG36CW135 265*176h150mm, 5.3L 

AG38CW135 265*176h200mm, 6.9L 

AG30CWC135 265*176mm,cop. piatto 

AG30CWCH135 265*176mm,cop c/ maniglia

AG30CWD135 265*176mm, falsofondo forato

Codice Misure 
AG62CW135 176*162h65mm, 1L 

AG64CW135 176*162h100mm, 1.5L 

AG66CW135 176*162h150mm, 2.2L 

AG60CWC135 265*176mm,cop. piatto 

AG60CWCH135 265*176mm,cop c/ maniglia

AG60CWD135 265*176mm, falsofondo forato

Codice Misure 
AG22CW135 325*265h65mm, 3.9L 

AG24CW135 325*265h100mm, 5.9L 

AG26CW135 325*265h150mm, 8.9L 

AG28CW135 325*265h200mm, 11.7L 

AG20CWC135 325*265mm,cop. piatto 

AG20CWCH135 325*265mm,cop c/ maniglia

AG20CWD135 325*265mm, falsofondo forato

Codice Misure 
AG42CW135 265*162h65mm, 1.7L 

AG44CW135 265*176h100mm, 2.5L 

AG46CW135 265*176h150mm, 3.7L 

AG40CWC135 265*176mm,cop. piatto 

AG40CWCH135 265*176mm,cop c/ maniglia

AG40CWD135 265*176mm, falsofondo forato

Codice Misure 
AG92CW135 176*103h65mm, 0.57L 

AG94CW135 176*162h100mm, 0.85L 

AG90CWC135 176*162mm,cop. piatto 

AG90PPCWSC190 176*162mm,cop. sigillato

AG90CWD135 176*162mm, falsofondo forato

Bacinella GN1/1 PC

Bacinella GN1/3 PC

Bacinella GN1/6 PC

Bacinella GN1/2 PC

Bacinella GN1/4 PC

Bacinella GN1/9 PC

PC

PC

PC

PC

PC

PC
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Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Codice Misure 
SMBA16065 176*162h65mm, 1L 

SMBA16100 176*162h100mm, 1.5L 

SMBA16150 176*162h150mm, 2.2L

SMBA16200 176*162h200mm, 2.8L

SMCO16000 176*162mm,coperchio

Codice Misure 
SMBA19065 176*103h65mm, 0.57L 

SMBA19100 176*103h100mm, 0.85L 

SMCO19000 176*103mm,coperchio

Bacinella GN1/6 Inox

Bacinella GN1/9 Inox

Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Linea di bacinelle e coperchi in acciaio inox AISI304 di 
produzione ITALIANA.

Codice Misure 
SMBA11020 530*325h20mm

SMBA11040 530*325h40mm

SMBA11065 530*325h65mm, 8.5L 

SMBA11100 530*325h100mm, 13L 

SMBA11150 530*325h150mm, 19.5L 

SMBA11200 530*325h200mm, 25.6L 

SMCO11000 530*325mm,coperchio

SMFF11000           falsofondo forato

Codice Misure 
SMBA13040 265*176h40mm 

SMBA13065 265*176h65mm, 2.4L 

SMBA13100 265*176h100mm, 3.6L 

SMBA13150 265*176h150mm, 5.3L 

SMBA13200 265*176h200mm, 6.9L 

SMCO13000 265*176mm,coperchio

SMFF13000           falsofondo forato

Codice Misure 
SMBA12020 325*265h20mm

SMBA12040 325*265h40mm

SMBA12065 325*265h65mm, 3.9L 

SMBA12100 325*265h100mm, 5.9L 

SMBA12150 325*265h150mm, 8.9L 

SMBA12200 325*265h200mm, 11.7L 

SMCO12000 325*265mm,coperchio

SMFF12000           falsofondo forato

Codice Misure 
SMBA14020 265*162h20mm

SMBA14065 265*162h65mm, 1.7L 

SMBA14100 265*162h100mm, 2.5L 

SMBA14150 265*162h150mm, 3.7L 

SMBA14200 265*162h200mm, 4.8L

SMCO14000 265*162mm,coperchio

Bacinella GN1/1 Inox

Bacinella GN1/3 Inox

Bacinella GN1/2 Inox

Bacinella GN1/4 Inox

SS

SS

SS

SS

SS

SS
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Lo traordinario design riduce l’ingombro della macchina e migliora la praticità. Campana di grande volume ad iniezione in 
Tritan. Barra saldante facilmente rimovibile.
Estrema facilità di pulizia grazie alla perfetta planarità del piano di appoggio prodotto realizzato in in acciaio inox AISI 304 
spessore 5 mm.
Sollevamento coperchio automatico a mezzo di pistoncini pneumatici.
Supporto per buste con liquidi. Facile settaggio del tempo di vuoto e di saldatura.

• Visualizzazione percentuale vuoto e tempo residuo.
• Memorizzazione ultima impostazione.
• Contacicli e contaore utilizzo pompa.
• Preriscaldamento pompa e ciclo pulizia olio.
• Messaggio cambio olio e filtro.
• Vuoto esterno a tempo.
• Campane ad iniezione con grande sviluppo di volume.
• Sollevamento coperchio automatico a mezzo di pistoncini pneumatici.
• Barra saldante facilmente rimovibile.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Potenza:   0,35 Kw
Alimentazione:  1ph
Pompa del vuoto:  8m3/h
Barra saldante:  310mm
Dimensioni camera:  340*360*h160mm
Peso:   38 Kg

Lo traordinario design riduce l’ingombro della macchina e migliora la praticità. Campana di grande volume in plexiglass 
termoformato di grosso spessore in Tritan.
Barra saldante facilmente rimovibile. Estrema facilità di pulizia grazie alla perfetta planarità del piano di appoggio prodotto 
realizzato in in acciaio inox AISI 304 spessore 5 mm.
Sollevamento coperchio automatico a mezzo di pistoncini pneumatici. Supporto per buste con liquidi.

• Display touch, pratico e intuitivo. 
• Sistema di controllo elettronico con sensore di pressione, per una lavorazione precisa e veloce.
• Percentuale vuoto automatico regolabile 50-100%.
• Programma dedicato per liquidi.
• Programmi dedicati per marinatura.
• 10 programmi memorizzabili a piacere.
• selezione 6 lingue.
• impostazione tempo saldatura, vuoto e gas con scala 1/10 sec.
• visualizzazione percentuale vuoto e tempo residuo.
• Gestione predittiva delle operazioni di manutenzione per garantire una maggior durata nel tempo.
• Segnale di avviso sostituzione olio e filtro.
• Protezione termica pompa.
• Ciclo di preriscaldamento e pulizia olio.
• Contacicli totali.
• Contaore utilizzo pompa.
• Scheda Wi-Fi integrata che favorisce un’attenta gestione del post vendita in remoto.
• 3 anni garanzia pompa (per macchine collegate in Wi-Fi).
• Gestibile interamente tramite APP, facile ed intuitiva, scaricabile gratuitamente dagli store ufficiali.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Potenza:   0,75 Kw
Alimentazione:  1ph
Pompa del vuoto:  21m3/h
Barra saldante:  410mm
Dimensioni camera:  430*410*h170mm
Peso:   56 Kg

Macchina sottovuoto W8 30 Easy BX

Macchina sottovuoto W8 Top 40 BX

Codice Misure 
SI-W830BXP08 402*525h408mm

Codice Misure 
SI-S3340281008BX2 493*585h422mm

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE
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Affettatrice professionale modello Mirra 250 C :

• Fusione in lega di alluminio anodizzato.
• Ampio spazio tra motore e lama per un’agevole pulizia.
• Motore ventilato.
• Lama forgiata e temprata a forte spessore.
• Scorrimento carrello su boccole autolubrificanti e perni lappati.
• Viteria e parafetta in acciaio inox.
• Robusto supporto vela.
• Affilatoio incorporato in fusione con doppio smeriglio di serie.
• Dimensioni compatte ma con grande capacità di taglio.
• Versione CE Professionale con sblocco su carro.
• Disponibili su ordinazione lame teflonate o dentate.
• Inclinazione lama 25˚.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Diametro lama: 300 mm
Motore:  210 W / 0,29 Hp
Spessore taglio: 13 mm
Corsa carrello: 285 mm
Piatto:  250*275 mm
Peso:  20,5 Kg

Affettatrice Mirra 300 Y09

Codice Misure 
SI-15303502W 640*610*h510mm

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE
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Codice Misure 
ECF428174 505mm

Codice Misure 
ECF304196 395mm

Codice Misure 
ECF304095 425mm

Codice Misure 
ECF385546 450mm

Direttamente in pentola sminuzza in pochi minuti verdure cotte tra cui porri, cipolle, ecc ... 
Ideale per realizzare ottime zuppe vellutate, zuppe di pesce, pangrattato, brunoise, mousse, 
trito di cavolo e spinaci, salse, maionese, brandade di merluzzo , puree vegetali finemente 
polverizzate, porridge, creme di frutta, composte, ecc. 

Leggero, veloce, efficiente e robusto. Tubo rimovibile, facile da pulire.

Coltello, campana e fusto interamente in inox.

Capacità: 25 L
Lunghezza tubo: 22,5 cm
Potenza: 270 Watt
Velocità: 12000 giri al minuto
Alimentazione: 230 V
Peso: 2,3 Kg

Direttamente in pentola sminuzza in pochi minuti verdure cotte tra cui porri, cipolle, ecc ... 
Ideale per realizzare ottime zuppe vellutate, zuppe di pesce, pangrattato, brunoise, mousse, 
trito di cavolo e spinaci, salse, maionese, brandade di merluzzo , puree vegetali finemente 
polverizzate, porridge, creme di frutta, composte, ecc. 

Leggero, veloce, efficiente e robusto. Tubo rimovibile, facile da pulire.

Coltello, campana e fusto interamente in inox.

Capacità: 1 - 4 L
Lunghezza tubo: 16 cm
Potenza: 220 Watt
Velocità: 13000 giri al minuto
Alimentazione: 230 V
Peso: 1 Kg

Direttamente in pentola sminuzza in pochi minuti verdure cotte tra cui porri, cipolle, ecc ... 
Ideale per realizzare ottime zuppe vellutate, zuppe di pesce, pangrattato, brunoise, mousse, 
trito di cavolo e spinaci, salse, maionese, brandade di merluzzo , puree vegetali finemente 
polverizzate, porridge, creme di frutta, composte, ecc. 

Leggero, veloce, efficiente e robusto. Tubo rimovibile, facile da pulire.

Coltello, campana e fusto interamente in inox.

Capacità: 1 - 8 L
Lunghezza tubo: 19 cm
Potenza: 250 Watt
Velocità: 13000 giri al minuto
Alimentazione: 230 V
Peso: 1,2 Kg

Direttamente in pentola sminuzza in pochi minuti verdure cotte tra cui porri, cipolle, ecc ... 
Ideale per realizzare ottime zuppe vellutate, zuppe di pesce, pangrattato, brunoise, mousse, 
trito di cavolo e spinaci, salse, maionese, brandade di merluzzo , puree vegetali finemente 
polverizzate, porridge, creme di frutta, composte, ecc. 

Leggero, veloce, efficiente e robusto. Tubo rimovibile, facile da pulire.

Coltello, campana e fusto interamente in inox.

Capacità: 1 - 4 L
Lunghezza tubo: 16 cm
Potenza: 200 Watt
Velocità: 10000 giri al minuto
Alimentazione: batterie 12V
Autonomia: 30 minuti
Peso: 1,1 Kg

Mixer procooker 225 Mixer procooker 190

Mixer procooker 160 Mixer procooker air 160

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE
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Codice Misure 
RC-J80 535*450h502mm

Codice Misure 
ECF383713 290*200h440mm

Struttura rimovibile al 100%, spazzola inclusa per arrivare alle aperture dei filtri e ai punti meno accessibili per garantire una 
pulizia semplice, ottimale e veloce. 

Fornito con pennello, filtro aggiuntivo per frutta congelata, 2 brocche da 1L e 1 ricettario.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
TENSIONE: 230V / 50Hz.
POTENZA: 240 W.
CAPACITÀ: 500 ml. (bacinella).
MOTORE: CA inducción.
VELOCITÀ‘: 60 giri al minuto.
MISURE 29x20x44 cm.
PESO: 7.34 Kg.

La centrifuga J 80 Ultra permette di realizzare succhi freschi con qualsiasi tipo di frutta e di verdura in pochissimi secondi e 
in grandi quantità.
Centrifuga J 80 Ultra – Monofase 230V/50/1. Potenza: 700 W. Velocità costante: 3000 giri/min. Sicurezza magnetica e freno 
motore. Blocco motore e vasca in inox. Dotata di una grande tramoggia automatica brevettata larga 79 mm. Il cestello della 
centrifuga, il disco e il filtro sono in inox. Portata: 120 litri/ora ovvero un bicchiere di succo fresco in 7 secondi. Fornito con 
una grande vasca di raccolta dei rifiuti da 6,5 litri, un raccogli gocce e il beccuccio speciale antispruzzo.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO:

BLOCCO MOTORE
• Motore industriale asincrono per un uso intensivo.
• Motore industriale molto potente e silenzioso, possibilità di preparare i succhi davanti al consumatore
• Potenza 700 Watt.
• Blocco motore e vasca in inox.
• Sicurezza magnetica e freno motore.
• Velocità costante 3000 giri/min.

FUNZIONE CENTRIFUGA
• Centrifuga metallica con tramoggia automatica brevettata larga 79 mm che permette d’introdurre una mela intera e 

l’alimentazione continua dei prodotti.
• Il cestello della centrifuga, il disco e il filtro sono in inox per una pulizia più semplice.
• Beccuccio con funzione antispruzzo.
• Altezza utile sotto il beccuccio: 162 mm, ideale per una caraffa o un bicchiere da cocktail.
• Dotata di una grande vasca di raccolta dei rifiuti per fare fino a 135 succhi di seguito.

Centrifuga ECO

Centrifuga J80ULTRA

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONEDISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE
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Forno professionale per riscaldare in cucina o in sala da pranzo. 10 livelli di potenza, per un riscaldamento flessibile. 10 menu 
programmabili. Display digitale. Esterno in acciaio inossidabile, interno in resina epossidica. Base fissa in ceramica GN 2/3. 
Magnetron ventilato per una maggiore longevità. Può contenere piatti da 30,5 cm.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Potenza:  1000W.
Alimentazione:  230V.
Materiale principale: acciaio inossidabile.
Capacità:   25 L.
Tipo di controlli:  digitali.
Peso:   13,5 Kg.

Forno microonde 28L con comandi digitali. Funzione grill (1150W) e scongelamento. 5 livelli di potenza. Molti programmi. 
Segnale di fine cottura. Sicurezza dei bambini. Piano girevole in vetro Ø 31,5 cm.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Potenza:  900W.
Alimentazione:  230V.
Materiale principale: acciaio inossidabile.
Capacità:   28 L.
Tipo di controlli:  digitali.
Peso:   17 Kg.

Forno microonde 20L con comandi meccanici. Funzione grill da 1000 W. 5 livelli di potenza (compreso lo scongelamento). 
Segnale di fine cottura. Sicurezza dei bambini. Piano in vetro rotante diametro 25,5 cm.

CARATTERISTICHE TECNICHE
Potenza:  700W.
Alimentazione:  230V.
Materiale principale: acciaio inossidabile.
Capacità:   20 L.
Tipo di controlli:  meccanici.
Peso:   10,2 Kg.

Microonde Pro.Cooker 25Lt - 1000 W

Microonde Pro.Cooker 28Lt - 900 W

Microonde Pro.Cooker 20Lt - 700 W

Codice Misure 
ECF317841 511*421*h285mm

Codice Misure 
ECF363198 512*432*h305mm

Codice Misure 
ECF317842 440*335*h258mm

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE

DISPONIBILI SOLO SU ORDINAZIONE
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Testa e manico in acciaio inox. I fori con asole fini e 
diffuse riducono il peso e l’attrito. L’acciaio inox riduce la 
trasmittanza del calore del forno, mentre fondo manico 
e impugnatura intermedia scorrevole sono in polimero 
alta densità, alta resistenza a urti e calore.

Palettino gira e sforna interamente in acciaio inox evita la 
trasmittanza del calore del forno.
Il fondomanico e l’impugnatura intermedia scorrevole 
sono in apposito polimero ad alta densità, ad alta 
resistenza agli urti e al calore.

Palettino in acciaio inox con forma ovalizzata e spessore 
10/15mm, che assicura robustezza anche per lo 
spostamento di piccoli ciocchi di legna all’interno del 
forno. Fondomanico ed elemento scorrevole in apposito 
polimero ad alta resistenza agli urti e al calore.

Testa in alluminio S.H.A. (Special Hard Anodizing) e 
manico anodizzato color avio.
Il trattamento anodizzante garantisce massima 
protezione contro corrosione, usura e attrito. La foratura 
garantisce lo scarico della farina in doppia direzione.

Pala con testa in alluminio anodizzata forata. Presenta 
un peso ridotto rispetto ai modelli classici, ma una 
robustezza estrema con il manico in tubolare ovale 
per favorire stabilità. L’anodizazione neutra rende la 
superficie uniforme e la protegge dall’ossidazione.

Pala con testa in alluminio anodizzata neutra. Presenta 
un peso ridotto rispetto ai modelli classici, ma una 
robustezza estrema con il manico in tubolare ovale 
per favorire stabilità. L’anodizazione neutra rende la 
superficie uniforme e la protegge dall’ossidazione.

Pala con testa in alluminio anodizzata neutra. Presenta 
un peso ridotto rispetto ai modelli classici, ma una 
robustezza estrema con il manico in tubolare ovale 
per favorire stabilità. L’anodizazione neutra rende la 
superficie uniforme e la protegge dall’ossidazione.

Pala con testa in alluminio anodizzata neutra. Presenta 
un peso ridotto rispetto ai modelli classici ma una 
robustezza estrema con il manico in tubolare ovale 
per favorire stabilità. L’anodizazione neutra rende la 
superficie uniforme e la protegge dall’ossidazione.

Codice Misure
GI-IE-23F 230*1750 mm

GI-IE-20F 200*1710 mm

Codice Misure
GI-I-17F 170*1680 mm

GI-I-20F 200*1710 mm

GI-I-23F 230*1750 mm

Codice Misure
GI-IR-17 170*1680 mm

GI-IR-20 200*1710 mm

Codice Misure
GI-E-37RF 360*1900 mm

GI-E-32RF 330*1860 mm

Codice Misure
GI-A-41RF 410*1960 mm 

GI-A-37RF 360*1900 mm

GI-A-32RF 330*1860 mm

Codice Misure
GI-A-37R 360*1900 mm

GI-A-32R 330*1860 mm

Codice Misure
GI-R-37R 360*1900 mm

GI-R-32R 330*1860 mm

Codice Misure
GI-AM-3090AF 300*900 mm

 spazio utile 300*800 mm

Palettino pizza forato in 
acciaio inox

Palettino pizza forato in 
acciaio inox

Palettino pizza rinforzato 
in acciaio inox

Pala pizza forata in 
alluminio anodizzato SHA

Pala pizza forata in 
alluminio anodizzato

Pala pizza in alluminio 
anodizzato

Pala pizza in alluminio 
anodizzato

Asse forata pizza al metro 
in alluminio anodizzato
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